










FORM
ビュッフェ形式

HOURS
2時間

Minimum number of people
20 名様～

COLD　BUFFET
1.そば粉のブリニ　サワークリームとキャビア
2.ローストビーフとフルーツトマトのカプレーゼ
　柚子味噌ソース
3.シャルキトリー盛り合わせ
（パテ､ロースハム､スモークタン､コッパ）
4.特製フムス
（ハーブチキン､キャロットラペ､焼きトルティーヤ）
5.タコとジャガイモのスパニッシュオムレツブラバスソース
6.サーモンマリネ､ディルマヨネーズ､ライキョウのサラダ
7.自家製ミニミニバーガー
8.エコファームアサノさんの元気野菜のバーニャカウダー

HOT　BUFFET
1.江戸前アナゴのシーフードカレー
2.自家製ソーセージのスモークと白インゲン豆の煮込み
3.カジキマグロの西京味噌焼き､アンティーブと春菊
4.豚肉と里芋のナバラン仕立て
5.塩漬け牛タンのグリエ､ベアルネーズソース､
　チリメンキャベツのブレゼ
6.南仏野菜たっぷりの特製ラザニア
7.自家製ハムとパプリカ､リコッタチーズのペンネ

DESSERT
1.季節のデザート　
2.フルーツ盛り合わせ
3.コーヒー･紅茶

COLD　BUFFET
1. シャルキュトリー盛り合わせ
 （パテ･リエット･鴨のスモークコッパ）
2.オマール海老のフランとコンソメゼリー
3.ゴルゴンゾーラチーズとドライイチヂクのカナッペ
  蜂蜜と松の実
4.サーモンのマリネ･グレープフルーツとマンゴーの
　ディル風味
5.ズワイガニのサラダ･トマトのファルシー･オリーブの雫
6.ロースとポークと4種の豆　マスタード風味
7.能登産有機野菜のバーニャカウダー
8.自家製和牛モモハムとライ麦パンのサンドイッチ
9.フランス産チーズ盛り合わせとナッツ･ドライフルーツ

HOT　BUFFET
1.江戸前アナゴのシーフードカレー
2.ホタテのソテー　南仏風ソースで
3.マグロのコンフィとトマト煮込み　ポルトガル風
4.自家製ソーセージのスモーク
　トリュフ入りマッシュポテト
5.牛タンのマデラ酒煮込み
　クミンが香る人参グラッセを添えて
6.リコッタチーズ･スモークサーモン･ホウレン草のラザニア
7.自慢のニョッキ　アラビアータソース

Chef`s　サービス
1.和牛(A4)ロース肉のローストビーフカッティングサービス

DESSERT
1.季節のデザート
2.フルーツ盛り合わせ
3.バラの香るオペラショコラ
4.コーヒー･紅茶　

Finger Food Display
お料理は蓋付きカップでの提供も承ります。お気軽にご相談ください。

パーティープラン
￥8,250-（税込）

パーティープラン
￥11,000-（税込）



FORM
スタンディング形式

HOURS
2時間

Minimum number of people ※ドリンク代は追加 30分単位
　 ＋550円（税込）／お一人様にて承ります。

パーティーを華やかに演出するオプションメニューをご用意しております

１．スパークリングワイン
２．瓶ビール
３．ワイン（ソーヴィニオンブラン･カベルネソーヴィニヨン）
４．ウィスキー（水割り･ハイボール･ロック）
５．焼酎（芋･麦）
６．カシス､ピーチリキュール（例 . カシスオレンジ･ピーチウーロンなど）
７．ソフトドリンク（オレンジジュース･ウーロン茶）

フリードリンクメニュー

~Option Menu~

660円 (税込 ) ～ /20 個～

ロゴやイラスト等を
バーガーバンズに
プリント致します。
※写真はイメージです

440円 (税込 ) ～ /20 個～

ロゴやイラスト等をマカロンにプリント致します。
※写真はイメージです

11,000円 ( 税込 ) ～ / 約 10 名様分
（※ロゴ入り プラス 1,650円 (税込 ) ～）

お祝い事などにぴったりな 
パティシエ手作りのホール
ケーキをご用意致します。
ロゴプレートのご用意も
可能です。
※写真はイメージです

オリジナルバーガープリント オリジナルマカロンプリント

ホールケーキ

チョコプレートへの
プリントも可能です。
※写真はイメージです


